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RISTORANTE PIZZERIA

"LA FAME ESPRIME UN BISOGNO: QUELLO DI ESSERE SAZIATI.
LA CUCINA, INVECE, ECCEDE LA SAZIETA, VA OLTRE IL NECESSARIO,
AMBISCE A SODDISFARE IL PIACERE"
- HEINZ BECK -

WWW.TEMPIODELGUSTO.COM



ANTIPASTI

IL TEMPIO
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO
ACCOMPAGNATI DA MOSTARDA DI FRUTTA %7~

L’ALTA TUSCIA
TARTARE DI SCOTTONA CON UOVO "BIO" LOCALE E PINOLI
TOSTATI “3-8”

L’ETRUSCO
TORTINO DI ZUCCHINE SU FONDUTA DI GORGONZOLA E
POLVERE DI LIQUIRIZIA “1-3-7"

SFERA DI MARE*

TONNO PINNE GIALLE DEL MEDITERRANEO IN PANURE DI
SEMI DI PAPAVERO CON MAIONESE ALLO ZAFFERANO
“3_4"

ORO ROSSO*

CIALDA AL NERO DI SEPPIA CON FORMAGGIO
AROMATIZZATO ALLE ERBETTE DI CAMPO E TARTARE DI
GAMBERO ROSSO DI MAZARA “1-2-7"

ANAGRAMMA*

TORTINO DI BACCALA E PATATE SU CREMA DI CILIEGINO,
ORIGANO, OLIVE TAGGIASCHE E STRACCIATA DI BURRATA
DOP CAMPANA “1-3-4-7"

*IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCHI, VERRANNO UTILIZZATI PRODOTTI CONGELATI.

€12,00

X2 €20,00

€16.00

€14,00

€15,00

€16,00

€15,00

ALCUNE MATERIE PRIME DA NOI PRODOTTO O ACQUISTATE, VENGONO SOTTOPOSTE A TRATTAMENTO DI

ABBATTIMENTO PER BONIFICA.




PRIMI PITATTI

FETTUCCINE*®
CON ASPARAGI DOP CANINO, GUANCIALE AMATRICIANO IGT E
CREMADI TARTUFO “1-3”

MEZZALUNA D’AUTUNNO*
CON FARINA DI CASTAGNE LOCALE RIPIENO DI PORCHETTA CON
SALSA ALLA VITERBESE “1-3”

TAGLIOLINTI*
CON RAGU DI CONIGLIO LEPRINO POLVERE DI LIQUIRIZIA DOP E
GRANELLA DI NOCCIOLE DEI CIMINI “1-3-8”

GNOCCHI AL NERO DI SEPPIA*
CON GAMBERO ROSSO DI MAZZARA ZUCCHINE E BASILICO
“1-2-3-7”

LOMBRICHELLI*
CON SCAMPI, VONGOLE VERACI E GRANELLA DI PISTACCHO DI
BRONTE TOSTATO “1-2-8-14"

RAVIOLO AL GRANCHIO BLU*

CON CREMA DI CIME DI RAPA GRANCHO BLU DI OCEANO E LIME
((1_2_3_7”

*IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCHI, VERRANNO UTILIZZATI PRODOTTI CONGELATI.

€14,00

€16,00

€15,00

€16,00

€15,00

€16,00

ALCUNE MATERIE PRIME DA NOI PRODOTTO O ACQUISTATE, VENGONO SOTTOPOSTE A TRATTAMENTO DI

ABBATTIMENTO PER BONIFICA.




SECONDI PIATTI

OSSOBUCO DI SCOTTONA*
COTTO IN "CBT" CON PUREA DI MELE E CANNELLA

CONIGLIO DISOSSATO*
CON PATATE E OLIVE TAGGIASCHE AROMATIZZATE AL
FINOCCHIO SELVATICO

FILETTO DI CANGURO*
CON BATTUTO DI SPEZIE DELL'ORTO

BON BON DI SCOTTONA*
SU FONDUTA DI GORGONZOLA PICCANTE DOP E POLVERE
DI LIQUIRIZIAN\CIOCCOLATO FONDENTE “3-7"

GUANCIA DI MAIALE*
GLASSATA AL MARSALA CON PRUGNE E PINOLI “7”

TATAKY DI TONNO* DEL MAR MEDITERRANEO IN PANURE
DI PISTACCHIO DI BRONTE E SALSA AL MANGO “4-8”

FRITTURA DI MARE*
CON CALAMARI E GAMBERT “1-2-14"

GAMBERONI*
AL BRANDY CON LARDO ED ERBE AROMATICHE

€20,00

€18,00

€18.00

€18.00

€20,00

€22,00

€18.00

€18,00

TUTTI I SECONDI SONO COMPRENSIVI DI CONTORNO DEL GIORNO

*IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCHI, VERRANNO UTILIZZATI PRODOTTI CONGELATI.

ALCUNE MATERIE PRIME DA NOI PRODOTTO O ACQUISTATE, VENGONO SOTTOPOSTE A TRATTAMENTO DI

ABBATTIMENTO PER BONIFICA.




MENU DEGUSTAZIONE

La terra degli Etruschi

Tl nestro. benvenato

IL TEMPIO
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO
ACCOMPAGNATI DA MOSTARDA DI FRUTTA "7

FETTUCCINE*®

CON ASPARAGI DOP CANINO, GUANCIALE AMATRICIANO
IGT E CREMA DI TARTUFO “1-3”

CONIGLIO DISOSSATO*

CON PATATE E OLIVE TAGGIASCHE AROMATIZZATE AL

FINOCCHIO SELVATICO

DESSERT A SCELTA DELLO CHEF

€40 BEVANDE ESCLUSE

PER I MENU A DEGUSTAZIONE E RICHIESTO L'ORDINE DI TUTTO IL TAVOLO




MENU DEGUSTAZIONE

L'alchimia di Poseidone

Tl nestro. benvenato

ORO ROSSO*

CIALDA AL NERO DI SEPPIA CON FORMAGGIO
AROMATIZZATO ALLE ERBETTE DI CAMPO E TARTARE DI
GAMBERO ROSSO DI MAZARA “1-2-7"

GNOCCHI AL NERO DI SEPPIA*
CON GAMBERO ROSSO DI MAZZARA ZUCCHINE E BASILICO

“1-2-3-7"

FRITTURA DI MARE*
CON CALAMARI E GAMBERI “1-2-14"

DESSERT A SCELTA DELLO CHEF

€50 BEVANDE ESCLUSE

PER I MENU A DEGUSTAZIONE E RICHIESTO L'ORDINE DI TUTTO IL TAVOLO
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RISTORANTE PIZZERIA

MENU PIZZA

UTILIZZIAMO SOLO FARINE DI GRANI ANTICHI MACINATI A PIETRA 100% ITALTANI.
[IL NOSTRO IMPASTO HA UN MINIMO DI LIEVITAZIONE DI 36 ORE
EIL POMODORO CHE ADOPERIAMO 100% ITALIANO HA UNA COTTURA
A BASSA TEMPERATURA DI CIRCA 3 ORE.




PIZZE ROSSE

MARGHERITA €7,00
POMODORO, FIOR DI LATTE “1-6”"

NAPOLI €8.,00
POMODORO, FIOR DI LATTE E ALICI “1-4-7"

DIAVOLA €8.,00
POMODORO, FIOR DI LATTE E SALAME PICCANTE “1-7”

PROSCIUTTONA €8,00
POMODORO, FIOR DI LATTE E PROSCIUTTO CRUDO “1-7”

BOSCAIOLA €9.00
POMODORO, FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON E
SALSICCIA “1-7”

VITERBESE €9.00
POMODORO, FIOR DI LATTE, PEPERONCINO E FINOCCHIO
SELVATICO “1-7”

CAMPANA €9.00
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA E BASILICO “1-7”

CAPRICCIOSA €10,00

POMODORO. FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON,
CARCIOFI, OLIVE NERE E PROSCIUTTO CRUDO “1-7”

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO €1,00 - MOZZARELLA DI BUFALA €2,00 - PIZZA SENZA GLUTINE* €2,00




PIZZE BIANCHE

PATATE E SALSICCIA
FIOR DI LATTE, PATATE LESSE E SALSICCIA “1-7”

CICERONA
FIOR DI LATTE, CICORIA E SALSICCIA “1-7”

VEGETARIANA
FIOR DI LATTE, ZUCCHINE, PATATE LESSE E CICORIA “1-7”

AFFUMICATA
FIOR DI LATTE, PROVOLA AFFUMICATA, SPECK E CREMA DI
RADICCHIO “1-7”

BUFALINA
MOZZARELLA DI BUFALA, PROSCIUTTO CRUDO E OLIVE
NERE “1-7”

SAPORITA
FIOR DI LATTE, GORGONZOLA PICCANTE, FUNGHI
CHAMPIGNON E SALAME PICCANTE “1-7”

ZUCCHINE E SALMONE AFFUMICATO
FIOR DI LATTE, ZUCCHINE E SALMONE AFFUMICATO “1-4-7"

NORCINA
FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON E SALSICCIA “1-7”

€8,00

€8.,00

€8.00

€9.00

€9.00

€9.00

€10,00

€8.00

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO €1,00 - MOZZARELLA DI BUFALA €2,00 - PIZZA SENZA GLUTINE®* €2,00




PIZZE GOURMET

DEL TEMPIO
FIOR DI LATTE, CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA E
GORGONZOLA PICCANTE “1-7”

GOLOSA
FIOR DI LATTE, MOSTARDA DI FICHI E PROSCIUTTO CRUDO
((1_7”

SPARTANA
FIOR DI LATTE, ASPARAGI, GUANCIALE E CREMA DI TARTUFO
((1_7"

SFIZIOSA
FIOR DI LATTE, SALMONE AFFUMICATO, AGRUMI E
GRANELLA DI PISTACCHIO DI BRONTE “1-4-7-8”

AGRUMATA
FIOR DI LATTE, MOSTARDA DI ARANCIA E SPECK “1-7”

NERONA
FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON LARDO E CREMA DI
TARTUFO “1-7”

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO €1,00 - MOZZARELLA DI BUFALA €2,00 - PIZZA SENZA GLUTINE®* €2,00




CONTORNI

PATATINE FRITTE
VERDURA RIPASSATA DEL GIORNO

DESSERT
DESSERT

BEVANDE
COCA COLA
COCA COLA - FANTA 0,33
ACQUA
CAFFE

VINO

CALICE VINO BIANCO/ROSSO

BIRRE ARTIGIANALI

BIRRA ITALIANA
0,75CL BELGA
0,50CL TEDESCA

SERVIZIO: €2,50

€6.00
€5,00

€7,00

€5,00
€250
€250
€1,50

€6.00

€06,00
€13.00
€5,00




ALLERGENI

1 - CEREALI CONTENENTI GLUTINE

CIOE GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT O I LORO CEPPI
IBRIDATI E PRODOTTI DERIVATI

2 - CROSTACEI E PRODOTTI DERIVATI

3 - UOVA E PRODOTTI DERIVATI

4 - PESCE E PRODOTTI DERIVATI

5 - ARACHIDI E PRODOTTI DERIVATI

6 - SOIA E PRODOTTI DERIVATI

7 - LATTE E PRODOTTI DERIVATI, INCLUSO LATTOSIO
8 - FRUTTA A GUSCIO

CIOE MANDORLE (AMYGDALUS COMMUNIS L.) NOCCIOLE (CORYLUS
AVELLANA), NOCI COMUNI (JUGLANS REGIA), NOCI DI ANACARDI
(ANACARDIUM OCCIDENTALE), NOCI DI PECAN (CARYA ILLINOIESIS
(WANGENH.), NOCI DEL BRASILE (BERTHOLETIA EXCEISA), PISTACCHI
(PISTACIA VERA), NOCI DEL QUEENSLAND (MACADAMIA TERNIFOLIA) E
PRODOTTI DERIVATI

9 - SEDANO E PRODOTTI DERIVATI

10 - SENAPE E PRODOTTI DERIVATI

Il - SEMI DI SESAMO E PRODOTTI DERIVATI

12 - ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI
SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG/L ESPRESSI COME SO2

13 - LUPINI E PRODOTTI DERIVATI

14 - MOLLUSCHI E PRODOTTI DERIVATI

L'ATTIVITA VIENE SVOLTA ALL'INTERNO DELLO STESSO LOCALE, PERTANTO E IMPOSSIBILE
EVITARE LA POTENZIALE CONTAMINAZIONE CROCIATA ANCHE SU ALIMENTI CHE NON NE
CONTENGONO IN FORMULAZIONE E/O RICETTA.

SI POSSONO UTILIZZARE ALIMENTI FRESCHI E/O CONGELATI A SECONDA DELLA
STAGIONALITA E DELLA DISPONIBILITA.

PER QUALSIASI DUBBIO SI PREGA DI CHIEDERE AL PERSONALE.
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RISTORANTE PIZZERIA

CARTA DEI VINI

NEL VINO E CELATA LA VERITA. LA DIVA BOTTIGLIA VI CI MANDA:
SIATE VOI STESSI INTERPRETI DELLA VOSTRA SCOPERTA.

- FRANCOIS RABELAIS (CIRCA 1494 - 1553) -




VINO SPUMANTE BOLLICINE

FRANCIA

A.BERGERE €70,00
CHAMPAGNE BRUT NATURE BLANC DE BLANCS
100% CHARDONNAY

TRENTINO ALTO ADIGE

PISONI €28,00
"PISONI BRUT MILLESIMATO TRENTO DOC”
CHARDONNAY 100%

LOMBARDTIA

RICCI CURBASTRO €30.,00
FRANCIACORTA EXTRABRUT DOCG
50% CHARDONNAY 50% PINOT NERO

PIEMONTE

DANTE RIVETTI €40,00
[VAN BRUT ROSE METODO CLASSICO MILLESIMATO
PINOT NERO 100%

BELCOLLE €45,00
CUVEE VALENTINA NATURE

ALTA LANGA DOCG

95% PINOT NERO, 5% CHARDONNAY




VINI ROSE

SARDEGNA

SIDDURA
NUDO CANNONAU ROSATO DOC
CANNONAU 100%

PIEMONTE

DANTE RIVETTI
MAVERIK DOC
100% NEBBIOLO

PUGLIA

TERRE CARSICHE 1939
GIOIA ROSA ROSATO MURGIA IGT
PRIMITIVO, ALLEATICO

LAZIO

ETRUSCAIA
OLGHINA BIO IGT
VIOLONE 100%

€30,00

€22,00

€22,00

€21,00




VINI BIANCHI

TRENTINO ALTO ADIGE

KALLEREI KURTASCH
GEWURZTRAMINER DOC
GEWURZTRAMINER 100%

KALLEREI KURTASCH
MULLER-THURGAU DOC
100% MULLER-TURGAU

KALLEREI KURTASCH
HOEFSTATT PINOT BIANCO DOC
PINOT BIANCO 100%

KALLEREI KURTASCH

AMOS CUVEE DOC

PINOT BIANCO, PINOT GRIGIO, SAUVIGNON, KERNER,
CHARDONNAY

KALLEREI KURTASCH
KERNER DOC
100% KERNER

BELLAVEDER
RIESLING DOC
100% RIESLING

BELLAVEDER
SAUVIGNON
100% SAUVIGNON

€25,00

€20,00

€30.,00

€40,00

€24,00

€28,00

€28,00




FRIULI VENEZIA GIULTIA

LA BUSE DAL LOF
RIBOLLA GIALLA DOC
RIBOLLA 100%

LA BUSE DAL LOF
FRIULANO DOC
FRIULANO 100%

LA BUSE DAL LOF
IN BOCCA AL LUPO DOC
PINOT BIANCO 100%

DARIO COOS
RIBOLLA GIALLA DOC
100% RIBOLLA

DARIO COOS
MALVASIA DOC
100% MALVASIA PUNTINATA

DANTE RIVETTI
BRICCODORO DOC
ARNEIS 100%

PIEMONTE

€20,00

€22,00

€22,00

€24.00

€24,00

€20,00




TOSCANA

TERRE DEL MARCHESATO
EMILIO PRIMO IGT
100% VERMENTINO

MARCHE

TENUTA SANTORI
OFFIDA PECORINO DOCG
PECORINO 100%

TENUTA SANTORI
OFFIDA PASSERINA DOCG
PASSERINA 100%

LAZIO

SERGIO MOTTURA
POGGIO DELLA COSTA BIO IGT
GRECHETTO 100%

SERGIO MOTTURA
LATOUR A CIVITELLA BIO IGT
GRECHETTO 100%

ETRUSCAIA
BIBI BIO IGT
MALVASIA DEL LAZIO 100%

ETRUSCAIA
VIO BIO IGT
VIOGNER 100%

€22,00

€22,00

€20,00

€24,00

€30,00

€20,00

€22,00




CANTINE STEFANONI
COLLE DEI POGGERI IGT
100% MOSCATO SECCO

CANTINE STEFANONI
FOLTONE EST!ESTUEST!!!l CLASSICO DOP
50% ROSCETTO 30% TREBBIANO 20% MALVASIA

PUGLIA

TERRE CARSICHE 1939
PASSATURI BIO IGT
MINUTOLO 100%

TERRE CARSICHE 1939
BIANCAPETROSA BIO IGT
CHARDONNAY 100%

SICILIA

MARCHESE DELLE SALINE
TENUTE DEL MARCHESE DOC BIO NATURALE
100% GRILLO

MARCHESE DELLE SALINE
TIADE ETNA BIANCO BIO DOP
100% CARRICANTE

€17,00

€16,00

€18.,00

€20,00

€21,00

€33,00




SARDEGNA

SIDDURA €25,00
SPERA DOCG
VERMENTINO DI GALLURA 100%

SIDDURA €36,00
MAIA DOCG
VERMENTINO DI GALLURA 100%

VIGNETI ZANATTA €22,00
RENADORO DOCG
100% VERMENTINO DI GALLURA

VIGNETI ZANATTA €36.00
LE SALINE SUPERIORE DOCG
100% VERMENTINO DI GALLURA




VINI ROSSI

TRENTINO ALTO ADIGE

BELLAVEDER

SAN LORENZ DOC
100% PINOT NERO

VENETO

GIUSEPPE CAMPAGNOLA
RIPASSO CLASSICO SUPERIORE DOC

CORVINA VERONESE, CORVINONE VERONESE 80%
RONDINELLA 20%

GIUSEPPE CAMPAGNOLA
AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG

CORVINA VERONESE E CORVINONE VERONESE 65%,
RONDELLA 35%

ROCCO DEL LAGO
VERONESE CORVINA IGT
CORVINA VERONESE 100%

FRIULI VENEZIA GIULTITA

LA BUSE DAL LOF

SCHIOPPETTINO DI PREPOTTO DOC
SCHIOPPETTINO 100%

LA BUSE DAL LOF
REFOSCO DAL PEDILUNCOLO ROSSO DOC
REFOSCOI100%

€28,00

€27,00

€50.,00

€29,00

€29,00

€21,00




PIEMONTE

DANTE RIVETTI
MARA DOC
BARBERA 100%

DANTE RIVETTI
BRICCO DI NEIVE DOCG
BARBARESCO 100%

TOSCANA

LE DUE ARBIE
CHIANTI SUPERIORE DOCG
SANGIOVESE 80% MERLOT 20%

POGGIO LANDI
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
SANGIOVESE 100%

TERRE DEL MARCHESATO
EMILIO PRIMO BOLGHERI DOC
100% BOLGHERI

TERRE DEL MARCHESATO
INEDITO IGT
50% MERLOT 50% SYRH

€21,00

€55,00

€22,00

€65,00

€33,00

€22,00




MARCHE

TENUTA SANTORI €24,00
OFFIDA PICENO ROSSO SUPERIORE DOC
MONTEPULCIANO 65% SANGIOVESE 35%

LAZIO
ETRUSCAIA €22,00
LEANDRO BIO IGT
SYRAH 100%
SERGIO MOTTURA €30,00

NENFRO BIO IGT
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO 100%

CANTINE STEFANONI €20,00
FANUM IGT
40% CABERNET, SAUVIGNON, 40% SYRHA, 20%MERLOT

UMBRIA
DI FILIPPO €22.,00
MONTEFALCO ROSSO BIO DOC
MONTEFALCO 100%
DI FILIPPO €33,000

ETNICA B1O DOCG
SAGRANTINO 100%




PUGLTIA

TERRE CARSICHE 1939 €24,00
FANOVA
PRIMITIVO 100%

SARDEGNA

SIDDURA €22,00
EREMA DOC
CANNONAU 100%

SIDDURA €35,00
BACCO IGT
CAGNULARI 100%

VIGNETI ZANATTA €23,00
SALANA DOC
100% CANNONAU

VIGNETI ZANATTA €22,00
FIELT ISOLA DEI NURAGHI IGT
100% CARIGNANO

SICILTA

MARCHESE DELLE SALINE €21,00
TENUTE DEL MARCHESE DOC BIO NATURALE
100% NERO D'AVOLA

MARCHESE DELLE SALINE €33,00
TIADE ETNA ROSSO B1O DOP
100% NERELLO MASCALESE




MOSCATO E VINI PASSITI

PIEMONTE

DANTE RIVETTI
RIVETO DOCG
MOSCATO BIANCO 100%

LAZITO

LA CARCAIA
ALLEATICO DI GRADOLI
ALLEATICO 100%

LA CARCAIA
LIVATICUM 484
ALLEATICO 100%

SERGIO MOTTURA
MUFFO BIO IGT
GRECHETTO 100%

DISTILLATI E LIQUORI

GRAPPA
AMARO

€18,00

€25,00

€20,00

€35.,00

€5,00
€3.00







