
"LA FAME ESPRIME UN BISOGNO: QUELLO DI ESSERE SAZIATI.

LA CUCINA, INVECE, ECCEDE LA SAZIETÀ, VA OLTRE IL NECESSARIO,

AMBISCE A SODDISFARE IL PIACERE"

- HEINZ BECK -

WWW.TEMPIODELGUSTO.COM



A N T I P A S T I

IL TEMPIO

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO

ACCOMPAGNATI DA MOSTARDA DI FRUTTA  “7"

L’ALTA TUSCIA

TARTARE DI SCOTTONA CON UOVO "BIO" LOCALE E PINOLI

TOSTATI “3-8”

L’ETRUSCO

TORTINO DI ZUCCHINE SU FONDUTA DI GORGONZOLA E

POLVERE DI LIQUIRIZIA  “1-3-7”

SFERA DI MARE*

TONNO PINNE GIALLE DEL MEDITERRANEO IN PANURE DI

SEMI DI PAPAVERO CON MAIONESE ALLO ZAFFERANO  

“3-4”

ORO ROSSO*

CIALDA AL NERO DI SEPPIA CON FORMAGGIO

AROMATIZZATO ALLE ERBETTE DI CAMPO E TARTARE DI

GAMBERO ROSSO DI MAZARA  “1-2-7”

ANAGRAMMA*

TORTINO DI BACCALÀ E PATATE SU CREMA DI CILIEGINO,

ORIGANO, OLIVE TAGGIASCHE E STRACCIATA DI BURRATA

DOP CAMPANA  “1-3-4-7”

€12,00

X2 €20,00

€16.00

€14,00

€15,00

€16,00

€15,00

*In mancanza di prodotti freschi, verranno utilizzati prodotti congelati.

Alcune materie prime da noi prodotto o acquistate, vengono sottoposte a trattamento di

abbattimento per bonifica.



P R I M I  P I A T T I

FETTUCCINE*

CON ASPARAGI DOP CANINO, GUANCIALE AMATRICIANO IGT E

CREMADI TARTUFO  “1-3”  

 

MEZZALUNA D'AUTUNNO*

CON FARINA DI CASTAGNE LOCALE RIPIENO DI PORCHETTA CON

SALSA ALLA VITERBESE “1-3”

 

TAGLIOLINI*

CON RAGU DI CONIGLIO LEPRINO POLVERE DI LIQUIRIZIA DOP E

GRANELLA DI NOCCIOLE DEI CIMINI  “1-3-8”

GNOCCHI AL NERO DI SEPPIA*

CON GAMBERO ROSSO DI MAZZARA ZUCCHINE E BASILICO

“1-2-3-7”

 

LOMBRICHELLI*

CON SCAMPI,  VONGOLE VERACI E GRANELLA DI PISTACCHO DI

BRONTE TOSTATO “1-2-8-14”

RAVIOLO AL GRANCHIO BLU*

CON CREMA DI CIME DI RAPA GRANCHO BLU DI OCEANO E LIME

“1-2-3-7”

€14,00

€16,00

€15,00

€16,00

€15,00

€16,00

*In mancanza di prodotti freschi, verranno utilizzati prodotti congelati.

Alcune materie prime da noi prodotto o acquistate, vengono sottoposte a trattamento di

abbattimento per bonifica.



S E C O N D I  P I A T T I

OSSOBUCO DI SCOTTONA*

COTTO IN "CBT" CON PUREA DI MELE E CANNELLA

CONIGLIO DISOSSATO*

CON PATATE E OLIVE TAGGIASCHE AROMATIZZATE AL

FINOCCHIO SELVATICO

                                   

FILETTO DI CANGURO*

CON BATTUTO DI SPEZIE DELL’ORTO 

BON BON DI SCOTTONA*

SU FONDUTA DI GORGONZOLA PICCANTE DOP E POLVERE

DI LIQUIRIZIA\CIOCCOLATO FONDENTE “3-7” 

GUANCIA DI MAIALE*

GLASSATA AL MARSALA CON PRUGNE E PINOLI “7”

TATAKY DI TONNO* DEL MAR MEDITERRANEO IN PANURE

DI PISTACCHIO DI BRONTE E SALSA AL MANGO “4-8”

FRITTURA DI MARE*

CON CALAMARI E GAMBERI  “1-2-14” 

GAMBERONI*

AL BRANDY CON LARDO ED ERBE AROMATICHE  

€20,00

€18,00

€18,00

€18,00

€20,00

€22,00

€18,00

€18,00

TUTTI I SECONDI SONO COMPRENSIVI DI CONTORNO DEL GIORNO

*In mancanza di prodotti freschi, verranno utilizzati prodotti congelati.

Alcune materie prime da noi prodotto o acquistate, vengono sottoposte a trattamento di

abbattimento per bonifica.



M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E
L a  t e r r a  d e g l i  E t r u s c h i

Il nostro benvenuto

IL TEMPIO

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO

ACCOMPAGNATI DA MOSTARDA DI FRUTTA  "7"  

FETTUCCINE*

CON ASPARAGI DOP CANINO, GUANCIALE AMATRICIANO

IGT E CREMA DI TARTUFO  “1-3”

CONIGLIO DISOSSATO*

CON PATATE E OLIVE TAGGIASCHE AROMATIZZATE AL

FINOCCHIO SELVATICO

                                   

DESSERT A SCELTA DELLO CHEF

€40  BEVANDE ESCLUSE

PER I MENU A DEGUSTAZIONE è RICHIESTO L'ORDINE DI TUTTO IL TAVOLO



M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E
L ' a l c h i m i a  d i  P o s e i d o n e

Il nostro benvenuto

ORO ROSSO*

CIALDA AL NERO DI SEPPIA CON FORMAGGIO

AROMATIZZATO ALLE ERBETTE DI CAMPO E TARTARE DI

GAMBERO ROSSO DI MAZARA “1-2-7”

GNOCCHI AL NERO DI SEPPIA*

CON GAMBERO ROSSO DI MAZZARA ZUCCHINE E BASILICO

“1-2-3-7”

FRITTURA DI MARE*

CON CALAMARI E GAMBERI “1-2-14”  

                                   

DESSERT A SCELTA DELLO CHEF

€50 BEVANDE ESCLUSE

PER I MENU A DEGUSTAZIONE è RICHIESTO L'ORDINE DI TUTTO IL TAVOLO



UTILIZZIAMO SOLO FARINE DI GRANI ANTICHI MACINATI A PIETRA 100% ITALIANI.

IL NOSTRO IMPASTO HA UN MINIMO DI LIEVITAZIONE DI 36 ORE 

E IL POMODORO CHE ADOPERIAMO 100% ITALIANO HA UNA COTTURA

A BASSA TEMPERATURA DI CIRCA 3 ORE.

MENU PIZZA



P I Z Z E  R O S S E

MARGHERITA

POMODORO, FIOR DI LATTE  “1-6”  

NAPOLI

POMODORO, FIOR DI LATTE E ALICI  “1-4-7”

DIAVOLA

POMODORO, FIOR DI LATTE E SALAME PICCANTE   “1-7” 

                                   

PROSCIUTTONA

POMODORO, FIOR DI LATTE E PROSCIUTTO CRUDO  “1-7”  

BOSCAIOLA

POMODORO, FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON E

SALSICCIA  “1-7” 

VITERBESE

POMODORO, FIOR DI LATTE, PEPERONCINO E FINOCCHIO

SELVATICO  “1-7”  

CAMPANA

POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA E BASILICO  “1-7”  

CAPRICCIOSA

POMODORO. FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON,

CARCIOFI,  OLIVE NERE E PROSCIUTTO CRUDO  “1-7” 

€7,00

€8,00

€8,00

€8,00

€9,00

€9,00

€9,00

€10,00

MozzARELLA sENZA lattOSIO €1,00 - MozzARELLA di bufala €2,00 - Pizza sENZA glutine* €2,00



P I Z Z E  B I A N C H E

PATATE E SALSICCIA

FIOR DI LATTE, PATATE LESSE E SALSICCIA  “1-7”  

CICERONA

FIOR DI LATTE, CICORIA E SALSICCIA  “1-7”   

VEGETARIANA

FIOR DI LATTE, ZUCCHINE, PATATE LESSE E CICORIA  “1-7”   

                                   

AFFUMICATA

FIOR DI LATTE, PROVOLA AFFUMICATA, SPECK E CREMA DI

RADICCHIO  “1-7”   

BUFALINA

MOZZARELLA DI BUFALA, PROSCIUTTO CRUDO E OLIVE

NERE  “1-7”  

SAPORITA

FIOR DI LATTE, GORGONZOLA PICCANTE, FUNGHI

CHAMPIGNON E SALAME PICCANTE  “1-7” 

ZUCCHINE E SALMONE AFFUMICATO

FIOR DI LATTE, ZUCCHINE E SALMONE AFFUMICATO  “1-4-7”

NORCINA

FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON E SALSICCIA  “1-7”

€8,00

€8,00

€8,00

€9,00

€9,00

€9,00

€10,00

€8,00

MozzARELLA sENZA lattOSIO €1,00 - MozzARELLA di bufala €2,00 - Pizza sENZA glutine* €2,00



P I Z Z E  G O U R M E T

DEL TEMPIO

FIOR DI LATTE, CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA E

GORGONZOLA PICCANTE  “1-7”

GOLOSA

FIOR DI LATTE, MOSTARDA DI FICHI E PROSCIUTTO CRUDO  

“1-7”   

                                   

SPARTANA

FIOR DI LATTE, ASPARAGI, GUANCIALE E CREMA DI TARTUFO  

“1-7”   

SFIZIOSA

FIOR DI LATTE, SALMONE AFFUMICATO, AGRUMI E

GRANELLA DI PISTACCHIO DI BRONTE  “1-4-7-8”

AGRUMATA

FIOR DI LATTE, MOSTARDA DI ARANCIA E SPECK  “1-7” 

NERONA

FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON LARDO E CREMA DI

TARTUFO  “1-7”

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

MozzARELLA sENZA lattOSIO €1,00 - MozzARELLA di bufala €2,00 - Pizza sENZA glutine* €2,00



C O N T O R N I

B E V A N D E

V I N O

D E S S E R T

B I R R E  A R T I G I A N A L I

PATATINE FRITTE

VERDURA RIPASSATA DEL GIORNO

DESSERT

COCA COLA

COCA COLA - FANTA 0,33

ACQUA

CAFFÈ

CALICE VINO BIANCO/ROSSO

€7,00

BIRRA ITALIANA

0,75CL BELGA

0,50CL TEDESCA

€6,00

€5,00

€5,00

€2,50

€2,50

€1,50

€6,00

€6,00

€13,00

€5,00

SERVIZIO: €2,50



A L L E R G E N I

1 - CEREALI CONTENENTI GLUTINE

2 -  CROSTACEI E PRODOTTI DERIVATI

3 - UOVA E PRODOTTI DERIVATI

4 - PESCE E PRODOTTI DERIVATI

5 - ARACHIDI E PRODOTTI DERIVATI

6 - SOIA E PRODOTTI DERIVATI

7 - LATTE E PRODOTTI DERIVATI, INCLUSO LATTOSIO

8 - FRUTTA A GUSCIO

9 - SEDANO E PRODOTTI DERIVATI

10 - SENAPE E PRODOTTI DERIVATI

11  -  SEMI DI SESAMO E PRODOTTI DERIVATI

12 - ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI

SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG/L ESPRESSI COME SO2

13 - LUPINI E PRODOTTI DERIVATI

14 - MOLLUSCHI E PRODOTTI DERIVATI

CIOÈ GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT O I LORO CEPPI

IBRIDATI E PRODOTTI DERIVATI

CIOÈ MANDORLE (AMYGDALUS COMMUNIS L.)  NOCCIOLE (CORYLUS

AVELLANA), NOCI COMUNI (JUGLANS REGIA),  NOCI DI ANACARDI

(ANACARDIUM OCCIDENTALE),  NOCI DI PECAN (CARYA ILLINOIESIS

(WANGENH.) ,  NOCI DEL BRASILE (BERTHOLETIA EXCEISA),  PISTACCHI

(PISTACIA VERA),  NOCI DEL QUEENSLAND (MACADAMIA TERNIFOLIA) E

PRODOTTI DERIVATI

L’ATTIVITÀ VIENE SVOLTA ALL’INTERNO DELLO STESSO LOCALE, PERTANTO È IMPOSSIBILE

EVITARE LA POTENZIALE CONTAMINAZIONE CROCIATA ANCHE SU ALIMENTI CHE NON NE

CONTENGONO IN FORMULAZIONE E/O RICETTA. 

SI POSSONO UTILIZZARE ALIMENTI FRESCHI E/O CONGELATI A SECONDA DELLA

STAGIONALITÀ E DELLA DISPONIBILITÀ.

PER QUALSIASI DUBBIO SI PREGA DI CHIEDERE AL PERSONALE.



NEL VINO È CELATA LA VERITÀ. LA DIVA BOTTIGLIA VI CI MANDA:

           SIATE VOI STESSI INTERPRETI DELLA VOSTRA SCOPERTA.

- FRANÇOIS RABELAIS (CIRCA 1494 – 1553) -

CARTA DEI VINI



PISONI

"pisoni brut millesimato trento DOC” 

chardonnay 100%

A.BERGÉRE

Champagne brut nature blanc de blancs

100% chardonnay

RICCI CURBASTRO

Franciacorta Extrabrut Docg

50% Chardonnay 50% Pinot Nero         

DANTE RIVETTI

Ivan brut rose  metodo classico millesimato 

Pinot nero 100%     

BELCOLLE

Cuvèe valentina nature

alta langa docg

95% pinot nero, 5% chardonnay

€28,00

€70,00

€30,00

€40,00

€45,00

V I N O  S P U M A N T E  B O L L I C I N E

L O M B A R D I A

T R E N T I N O  A L T O  A D I G E

F R A N C I A

P I E M O N T E



SIDDURA

NUDO cannonau rosato DOC

Cannonau 100%         

TERRE CARSICHE 1939

GIOIA ROSA rosato murgia IGT

Primitivo, alleatico       

DANTE RIVETTI

MAVERIK DOC

100% Nebbiolo

ETRUSCAIA

OLGHINA bio IGT

Violone 100%

€30,00

€22,00

€22,00

€21,00

V I N I  R O S È

S A R D E G N A

P U G L I A

P I E M O N T E

L A Z I O



KALLEREI KURTASCH 

gewurztraminer DOC

Gewurztraminer 100%       

KALLEREI KURTASCH 

muller-thurgau DOC

100% muller-turgau            

KALLEREI KURTASCH

HOFSTATT pinot bianco DOC

Pinot bianco 100%

KALLEREI KURTASCH 

AMOS cuvèe DOC

Pinot bianco, pinot grigio, sauvignon, kerner,

chardonnay 

KALLEREI KURTASCH 

KERNER DOC

100% KERNER

BELLAVEDER

Riesling Doc

100% RIESLING

BELLAVEDER

Sauvignon

100% SAUVIGNON          

                                 

€25,00

€20,00

€30,00

€40,00

 

€24,00

€28,00

€28,00

V I N I  B I A N C H I

T R E N T I N O  A L T O  A D I G E



LA BUSE DAL LOF

RIBOLLA GIALLA DOC

Ribolla 100%             

LA BUSE DAL LOF

FRIULANO DOC

Friulano 100%          

LA BUSE DAL LOF

IN BOCCA AL LUPO DOC

PINOT BIANCO 100%   

DARIO COOS

Ribolla Gialla Doc

100% RIBOLLA

DARIO COOS

Malvasia Doc

100% MALVASIA PUNTINATA         

     

           

   

€20,00

€22,00

€22,00

€24,00

€24,00

F R I U L I  V E N E Z I A  G I U L I A

DANTE RIVETTI

BRICCODORO DOC

Arneis 100%

€20,00

P I E M O N T E



TERRE DEL MARCHESATO

EMILIO PRIMO IGT

100% VERMENTINO       

€22,00

T O S C A N A

TENUTA SANTORI

OFFIDA PECORINO DOCG

Pecorino 100%     

TENUTA SANTORI

OFFIDA PASSERINA DOCG

Passerina 100%  

€22,00

€20,00

M A R C H E

SERGIO MOTTURA

POGGIO DELLA COSTA bio IGT

Grechetto 100%           

SERGIO MOTTURA

LATOUR A CIVITELLA bio IGT

Grechetto 100%

ETRUSCAIA

BIBI bio IGT

Malvasia del lazio 100%

ETRUSCAIA

Viò bio IGT

Viogner 100%

€24,00

€30,00

€20,00

€22,00

L A Z I O



CANTINE STEFANONI

Colle Dei Poggeri Igt

100% MOSCATO SECCO

CANTINE STEFANONI

Foltone est!est!!Est!! !  Classico dop

50% ROSCETTO 30% TREBBIANO 20% MALVASIA         

€17,00

€16,00

TERRE CARSICHE 1939

PASSATURI bio IGT

Minutolo 100%

TERRE CARSICHE 1939

BIANCAPETROSA bio IGT

Chardonnay 100%

MARCHESE DELLE SALINE

Tenute del Marchese Doc Bio naturale

100% GRILLO

MARCHESE DELLE SALINE

Tìade Etna Bianco Bio Dop

100% CARRICANTE

€18,00

€20,00

€21,00

€33,00

P U G L I A

S I C I L I A



SIDDURA

SPERA DOCG

Vermentino di gallura 100%      

SIDDURA

MAIA DOCG

Vermentino di gallura 100%

VIGNETI ZANATTA

Renadoro Docg

100% VERMENTINO DI GALLURA

VIGNETI ZANATTA

Le Saline Superiore Docg

100% VERMENTINO DI GALLURA 

    

€25,00

€36,00

€22,00

€36,00

S A R D E G N A



BELLAVEDER

San Lorenz Doc

100% PINOT NERO               

GIUSEPPE CAMPAGNOLA

RIPASSO classico superiore DOC

Corvina veronese, corvinone veronese 80% 

rondinella 20%          

GIUSEPPE CAMPAGNOLA

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG

Corvina veronese e corvinone veronese 65%,

Rondella 35%             

ROCCO DEL LAGO 

VERONESE CORVINA IGT

Corvina veronese 100%

€28,00

€27,00

€50,00

€29,00

V I N I  R O S S I

T R E N T I N O  A L T O  A D I G E

V E N E T O

LA BUSE DAL LOF

SCHIOPPETTINO DI PREPOTTO DOC

Schioppettino 100%

LA BUSE DAL LOF

REFOSCO DAL PEDILUNCOLO ROSSO DOC

Refosco100%

€29,00

€21,00

F R I U L I  V E N E Z I A  G I U L I A



DANTE RIVETTI

MARA DOC

Barbera 100%

DANTE RIVETTI

BRICCO DI NEIVE DOCG

Barbaresco 100%  

LE DUE ARBIE

CHIANTI superiore DOCG

Sangiovese 80% merlot 20%

POGGIO LANDI

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

Sangiovese 100%

TERRE DEL MARCHESATO

Emilio Primo Bolgheri Doc

100% BOLGHERI        

TERRE DEL MARCHESATO

Inedito Igt

50% MERLOT 50% SYRH   

€21,00

€55,00

€22,00

€65,00

€33,00

€22,00

P I E M O N T E

T O S C A N A



TENUTA SANTORI

OFFIDA PICENO ROSSO superiore DOC

Montepulciano 65% sangiovese 35% 

ETRUSCAIA

LEANDRO bio IGT

Syrah 100%       

SERGIO MOTTURA

NENFRO bio IGT

Montepulciano d’abruzzo 100% 

CANTINE STEFANONI

Fanum Igt

40% CABERNET, SAUVIGNON, 40% SYRHA, 20%MERLOT           

      

DI FILIPPO

MONTEFALCO ROSSO bio DOC

Montefalco 100%

DI FILIPPO

ETNICA bio DOCG

Sagrantino 100%

 

€24,00

€22,00

€30,00

€20,00

€22,00

€33,000

M A R C H E

L A Z I O

U M B R I A



TERRE CARSICHE 1939

FANOVA

Primitivo 100%

SIDDURA

EREMA DOC

Cannonau 100%

SIDDURA

BACCO IGT

Cagnulari 100%      

VIGNETI ZANATTA

Salana Doc

100% CANNONAU  

VIGNETI ZANATTA

Fieli Isola Dei Nuraghi Igt

100% CARIGNANO          

 

€24,00

€22,00

€35,00

€23,00

€22,00

P U G L I A

S A R D E G N A

MARCHESE DELLE SALINE

Tenute Del Marchese Doc Bio Naturale

100% NERO D'AVOLA

MARCHESE DELLE SALINE

Tìade Etna Rosso Bio Dop

100% NERELLO MASCALESE

    

 

€21,00

€33,00

S I C I L I A



DANTE RIVETTI

RIVETO DOCG

Moscato bianco 100%

LA CARCAIA 

ALLEATICO DI GRADOLI

Alleatico 100% 

LA CARCAIA  

LIVATICUM 484

Alleatico 100%

SERGIO MOTTURA

MUFFO bio IGT

Grechetto 100%

      

       

€18,00

€25,00

€20,00

€35,00

M O S C A T O  E  V I N I  P A S S I T I

P I E M O N T E

L A Z I O

D I S T I L L A T I  E  L I Q U O R I

GRAPPA

AMARO

€5,00

€3.00




